WOCHEN

6. bis 31. Oktober 2021

* .

@
Schon, dass Sie da sind!

GSCHIRNWIRT



Jchon, dasr Jie du sind)/

Wir freuen uns, Sie bei uns begrif3en zu dirfen!

Unser Service-Team
unter Leitung unseres treuen Mitarbeiters Karl:
Franzi, Franz, Michel, Daniela und Jasmina

In der Kuche

zaubern fur Sie Gunther, Florian, Anna, Berni,

Pauli, Julia und Davud

Fur die Sauberkeit

ist unsere Sabine seit vielen Jahren verantwortlich.
Sie wird von Irene, Lucy, Bosa und Merita unterstitzt.

winschen lhnen
Familie Schinagl und das gesamte Team

Gerne kochen wir fur Sie:

Dienstag bis Donnerstag ~ 11:30 - 14:00 18:00 - 21:00

Freitag 18:00 - 21:00

Samstag 11:30 - 21:00 (Kleine Auswahl am Nachmittag)
Sonntag 11:30 - 2000 (Kleine Auswahl am Nachmittag)

Montag Ruhetag, Freitag ab 18:00 Uhr geoffnet
Dienstag - Donnerstag 14:30-17:30 geschlossen




1 Glas Prosecco
auf Wunsch mit Holler-, Himbeer-,
Preiselbeer- oder Veilchensirup

Hugo
Aperol Spritz
Prosecco Aperol

Campari Soda oder Orange
Sherry trocken
Martini trocken oder sif3

Lilet Ginger Fizz (lilet Rosé, Soda, Ginger Ale]
Lillet Vive (Lillet Blanc, Tonic Water, Gurke)

Lilet Lemon (Lillet Blanc, Bitter Lemon, Zitrone)
Lillet Berry (lilet Rosé, Wild Berry, Beeren)

Sour 43 (licor 43, Zuckersirup, Zitronensaft)
Ginger 43 (licor 43, Ginger Ale, Zitronensaft)

€ 4,40

€500
€500
€500

€ 4,80
€ 3,80
€ 3,80

€500
€500

€500
€500

€ 3,80
€500

WOCHEN




Sievatipuah(

Zipfer Doppelgold vom Fass 1/3 | € 3,50
Stiegl Spezial vom Fass 1/3 | € 350
Stiegl "Hell" vom Fass 1/3 | € 350
Stiegl Paracelsus Zwickl vom Fass 1/3 | €370
S’rieg| ,Columbus" Pale Ale vom Fass 1/3 | € 3,/0
Stiegl Hausbier 0,71 € 16,00
Schneeweisschen + Rosenrot, Wundertite, Gmahde Wiesn, Sortenspiel
Trumer Pils 1/3 € 4,10
Trumer Hopfenspiel 1/3 | € 4,10
Wieninger Weil3bier
Helles Weizen vom Faf3 1/21 € 4,40

Dunkles Weizen, Alkoholfreies Weizen,

Naturtrib in der Bugelflasche
JFederweizen” Leicht
Wieninger Lausbua 1/3 1€ 490

Gosser Alkoholfrei naturtrib 1/21 € 420
Kaiser Doppelmalz 1721 € 420




Jeupeiren

Wilde Vorspeisenvariation € 1590

Sulzerl, Hirschschinken, geraucherte Flugentenbrust...

Dreierlei Wildschinken € 1590
(hausgeraucherter Hirschschinken,

Rehsaftschinken und Wildschweinschinken)

mit Kren, gerthrten Preiselbeeren und Parmesan

Hausgeraucherte Flugentenbrust € 11,50 (zum Clusthh € 8,30)

mit Sauce Cumberland und Schwarzwurzelsalat

Gekrautertes Carpaccio vom Hirschrisckenfilet € 1430  (zum Clusth € 9.90)

mit Walno3en an buntem Salatbouquet

Wildes Sulzer| mit sof>-saurem Rettichsalat,

Senfcreme, Blattsalat und Brotchip € 1080 (zum Glusth € 7,90)
~
0 Ricciolino
gt” (Blaufrankisch/Merlot/Zweigelt)
Weingut Igler

Empgeh\ung Deutschkreutz, Mittelburgenland 1/8 | € 4,20




Juppen

Wildpureesuppe
mit Knoblauch-Schwarzbrotwirferl € 6,30

Rehrahmsuppe

mit gebackenem Schwarzbrot-Walnuf3knader!
mit 1 Knoderl € 4,90
mit 2 Knoderl € 6,80

Rindssuppe mit einem Wildfleischstrudel € 460
Korbiscremesuppe mit Kernol und Fleurons € 580
Gebackener Leberknédel in der Rindssuppe € 450

Pinzgauer Kaspressknddelsuppe  mit 1 Knaderl € 4,50
mit 2 Knoderl € 6,50

Frittatensuppe € 400
Nudelsuppe € 400

-
F g Cabernet Sauvignon
Marko's Weine, Lukas Markowitsch

Gottlesbrunn, Carnuntum 1/8 1€ 400
lung ’ ’
Emp%@\q




Hutplgerschle

Gebeizter Hirschbraten € 20,70 (zum Glustih € 14,90)

mit Semmelknodel, Kroketten und Preiselbeeren

Rehbraten in Rotweinsauce € 2190 (zum Glustih € 15,40

dazu Serviettenknodel und Preiselbeeren

Wildragout in Rotweinsauce € 1690 (zum Glustih € 12,50)

mit Semmelknodel
und Preiselbeeren

Medaillons vom Hirschrickenfilet ca. 240 Gramm € 33,20
rosa gebraten, (zum Glustln: ca. 170 Gramm € 23,20)
dazu cremiges Spitzkohlgemise,

Steinpilz-Erdapfelstrudel,
Wildpreiselbeersauce

P

¢ lweigelt
Weingut Fam. Umathum

Fravenkirchen, Neusiedlersee  1/8 | € 4,20
lung ’ ’
Emp¥e‘ﬂ

Aut Vorbestellung:
Hasenlauf in Pfefferrahmsauce € 21,50
% Serviettenknodel,

A Preiselbeeren

und Rotkraut




Wildererpfand|

Verschiedene Wildfiletspitzen

in Sauce Diana (mit Schwammerl,
/wiebel, Speck)

hausgemachte Butterspatzle
und Preiselbeeren

Rosa gebratenes Flugentenbrustfilet
serviert mit Rotkraut, Kartoffelfeingebéck
und Portweinsauce

Geschmorter Wildschweinbraten

vom Schopf, serviert mit Blaukraut
und Serviettenknsdel

Gebackenes Wildschweinschnitzerl

mit Mohn-Thymian-Panade,
Speck-Kohlsprossen und Petersilerdapfel

WOCHEN

€ 2450 (zum Glustih € 17,20)

€ 20,70 (zum Glustih € 14,50)

€ 2050 (zum Glusth € 14,30)

€ 22,80

F Blaufrankisch

Paul Kerschbaum
Horitschon, Mittelburgenland
g ’
Empfehiur

1/8 1€ 4,20




fev fichl~{yildeser

Cordon bleu (Schweinefleisch) 14,80

mit Pormmes frites
und Preiselbeeren

Wienerschnitzel (Schweinefleisch) € 11,90 (zum Glustlh € 8,40)

Petersilerdapfel
und Preiselbeeren

Frische Mattigtaler Forelle € 14,80
JMillerin Art gebraten”
dazu Krauterbutter und Petersilerdapfel

Medium gebratenes Chilisteak ca. 240 Gramm € 31,90
serviert mit Wokgemuse ca. 170 Gramm € 22,40 zum Glustin
und SuPkarfoffel-Frites

Spinatknadel € 1270 (zum Glustln € 9,20)

in brauner Butter, mit Rucola und Parmesan

Cremiges Risotto vom Hokkaidokurbis
mit Schmortomaten € 1270 (zum Clusth € Q,ZQ)’.', X
i = /\‘;

WD N

Pikantes Thai-Curry mit Gemuse und Basmatireis (V) € 12,90



e Janse

Caesar Salad mit gerauchertem Forellenfilet € 13,00

Gebratene Truthahnstreifen € 11,50

auf buntem Blattsalat

Schinkenspeck mit Kren, Essiggurker| und Plefferoni € 1090

Essigwurst mit Ei und Zwiebelringerl € /,40
Grillwrst! mit Pommes frites € /60
Kaseauswahl Grofler Teller € 13,90

Kleiner Teller € 9,80
Salat vom Buffet € 450

Alle Preise exklusive Geback Semmel Schwarzbrot € 0,80
Resch & Frisch Weckerl € 1,40

Aus dem gesamten Speisenangebot kénnen Sie gerne

von 11:30 bis 14:00 Uhr und von 18:00 bis 21:00 Uhr auswahlen.




Gelugnkeaufuahl

Stiegl "Hell" vom Fass 1/21 € 420 WOCHN
Stiegl Spezial vom Fass 1/21 € 420
Zipfer Doppelgold vom Fass 1/21 € 420
Stiegl Hausbier 0/51€ 16,00
Stiegl Columbus Fale Ale vom Fass 1/21 € 4,40
Stiegl Paracelsus Zwickl vom Fass 1/21 € 4,40
Wieninger Weif3bier
Helles Weizen vom Faf3 1121 € 4,40

Dunkles Weizen, Alkkhoholfreies Weizen,

Naturtrob aus der Bugelflasche
,Federweizen” Leicht

Trumer Pils 1/31 € 4,10

Gosser Alkoholfrei naturtrib 1/21 € 4,20

Kaiser Doppelmalz 1/21 € 4,20

Juvina Mineralwasser still oder prickelnd 033 1€ 290 0/51€ 460
Schartner Bombe Limonade 0,25 1€ 290

Cola, Orange, Zitrone, Himbeere

Almdudler 0351€ 3,30 Cola light 031€330
Apfelsaft 0251€ 290 Apfelsaft gspritzt 1/21€380
Pfanner Fruchtsafte 021€320 gspritzt 1/12 1€ 4,10
Johannisbeere, Multivitamin
Erdbeere, Mango, Marille, Orange



Crofer Espresso €370
Kleiner Espresso € 3,20
Verlangerter € 320
Café latte € 400
Cappuccino mit Milchschaum (auf Wunsch mit Schlagobers) € 4,20
Kaffee-Diplomat (mit Eierlikor und Schlagobers) € 560
Affogato (kleiner Espresso mit Vanileeis und Schlagobers) €470
Pharisaer (mit Rum und Schlagobers) €560
Rudesheimer Kaffee (mit Weinbrand und Schlagobers) € 6,50
Eiskaffee (kalt) € 6,80
lced Latte Macchiato (Espresso, kalte Milch, Milchschaum, Eiswirfel) € 400
lced Cappuccino (grofRer Espresso, kalte Milch, Milchschaum, Eiswirfel) € 4,20
Heif3e Schokolade € 4,10

..mit Schlagobers und Marshmallows € 4/0

Extra Geschmack mit unseren Sirupen und Toppings
Salted Caramel, Pumpkin Spice, White Chocolate, Vanila, Hazelnut €090

Cdle junde/ Pigerlyf - .

Y ) Marile € 320 Wiliamsbirne € 3,20
~ Bimne € 290 /wetschke € 290
Crappa € 3,50 Remy Martin € 390

Ramazotti € 3,30 Fernet Branca € 3,30




Jeike Jchleckercien

WOCHEN

Schwarzbeerdatschi € 8,90 (zum Clusth € 6,50)
mit Vanileeis
Topfenknader! in Butterbrosel € 890 (zum Glustih € 6,50)

serviert auf hausgemachtem Roster

Mascarpone-Honigmousse im ‘Baiser-Bienenstock” € 8,10
serviert mit Vanileparfait

Marillen-Butterbroselstrudel mit Vanileeis

und Schlagobers €550
Kernodloarfait auf Fruchtmark mit Knusperkernen € 790 (zum Glustin € 5,80)
SufRe Schleckereien - gemischter Dessertteller € 11,40
Maronimousse an marinierten Heidelbeeren € 8,30

und Krokanthippe

Toblerone-Cheesecake im Glas € 580
Gedeckte Apfeltorte mit Schlagobers € 4,10
Heif3e lLiebe €7 40 Fiskaffee € 6,80
Schoko-Beerli (veganl € 6,50 Eispalatschinke €750
Sorbet Variation f(lokiosefrei) € 6,50 Bananensplit €740
Tiramisu-Becher €700 Hausbecher €740

Nuss mit Schuss € /.50 Kinderbecher, Kasperl € 3,50




&W’ Freitag, 8. und Freitag, 29. Okiober 2021
DEGUSTATIONSMENU Brot und hausgemarchte Aufstriche

Magendratzerl

skekok

Gefulte Wachtelbrust und Terrine
mit rotem Mangold und Sauce Cumberland

ook

Rehconsommé
mit einem Kurbiskern-Topfenstrudel

sokok

Rehfilet Wellington

ook

Sorbet

skekok

Geschmortes, Gebratenes und Zugeknipftes
vom Hirsch
serviert mit feinem Hokkaido-Kurbis
und Maroniauflauf

skekok

Suf3e Schleckereien
und Kase vom Buffet




Augfiiller und Gewimen]

Wir freuen uns sehr, wenn wir hnen auch nachstes Jahr wieder Informationen zu unseren
kulinarische Highlights zusenden durfen. Einfach die Teinahmekarte ausfillen und mit ein
bisschen Glick einen unserer Preise gewinnen.

Sie mochten unsere kulinarische Post per E-Mail erhalten und noch schneller informiert sein?
Dann geben Sie uns doch |hre E-Mail Adresse bekannt und kreuzen bitte zur Zustimmung
das kleine Kastchen anl

1. Preis Bauvernbratl in der Rein fur 10 Pers.
und 10 | Bier

2. Preis Kasnock'n-Farty fur 8 Personen

3. Preis Backhendl-Essen fur 6 Personen

4-6.Preis  7-gangiges Uberraschungsmenu
for 4 Personen

7-12.Preis  /-gangiges Uberraschungsmenu
for 2 Personen

Die Ermittlung der Gewinner erfolgt durch Ziehung bis Marz 2022, die Benachrichtigung der Gewinner postalisch. Barablése und Rechtsweg sind ausgeschlos-
sen. Es erfolgt eine Verarbeitung der Daten durch die Landhotel Gschirnwirt GmbH, Alte Wiener Strafe 49, 5301 Eugendorf, zur Abwicklung des Gewinnspiels
bis zur Beendigung des Gewinnspiels. Es erfolgt eine mit dem urspringlichen Verarbeitungszweck zu vereinbarende Weiterverarbeitung der Daten durch
Landhotel Gschirnwirt GmbH zur postalischen Direktwerbung auf derselben Rechtsgrundlage bis auf Widerspruch. Bei Angabe hrer E-Mail und Zustimmung
zum Erhalt von Marketinginformationen auf elektronischem Weg informieren wir Sie in unregelmaBBigen Abstanden tber Aktfivitaten unseres Hauses. Bei jedem
Newsletter haben Sie die Méglichkeit, sich von diesem kostenlos abzumelden. Sie kénnen der Verwendung lhrer personenbezogenen Daten zur Direktwerbung
widersprechen. Im Fall des Widerspruchs werden Ihre persénlichen Daten nicht mehr zur Direktwerbung verarbeitet. Sie haben das Recht auf Auskunft, Berichti-
gung, Loschung, Einschrankung der Verarbeitung und Ubertragbarkeit hrer personenbezogenen Daten sowie das Recht auf Beschwerde bei der Aufsichtsbe-
herde. Den Datenschutzbeauftragten erreichen Sie unter den Kontaktdaten der Landhotel Gschirnwirt GmbH.



Wir servieren Spezialitaten von der

vom Hof der Familie Lettner, Frankenmarkt

von 3. November 202
bis 11. November 2021

Julinaische (evrchaty

Festliches Silvestermenu
31. Dezember 2021

sokok

/-gangiges Uberraschungsmenu
® o ieden Freitag und Samstag Abend

® o von Janner bis April 2022

LANDHOTEL

(GSCHIRNWIRT



