Herzlich Willkommen
ZU unseren

lowochen

8. bis 27. Oktober 2016

Schon, dass Sie da sind!
ANDHOT ~

Lo * * % L‘
Schirmwigt
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Sedin, dass Sie da sind!

Wir freuen uns, Sie bei uns begrtf3en zu dirfen!

Cliser 56/7/40&—72%

unter Leitung unseres treuen Mitarbeiters Karl Walchhofer:
Kathy, Angelika, Daiyan, Katharina, Michi, Franz

Ju der Kiche

Unsere langjahrigen Kiichenchefs Christian Eisl (verantwortlich fir
alle Hauptgerichte) und Glnther Kreuzer (Desserts, Vorspeisen,
Salate und Suppen) werden unterstutzt von:

Julian, Katharina, Angela, Brani und Szabolczs

ist unsere Sabine Neureiter seit vielen Jahren verantwortlich. Sie

wird von lhrer rechten Hand Lucy sowie von Adela, Rebecca und
Brani unterstutzt.
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Len WW Au; M IL/Z://%Q&W% wa
wizschen Noen
FM 5‘;@/ w/ /’/[LLLWALLL&/”
Unsere Ruhetage im Restaurant

Montags ganztagig geschlossen
Freitags ab 18:00 Uhr geoffnet

Schlmwzrt
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1 Glas Prosecco € 3,80
auf Wunsch mit  Holler, Himbeere,
Preiselbeere oder Veilchen

Campari Soda oder Orange €4,20
Sherry trocken €3,30
Martini trocken oder sif3 €2,60
Wieninger Hefe vom Fass 1/3 | €3,10
Stiegl Spezial vom Fass 1/3 | €2,90
Stiegl Paracelsus Zwickl vom Fass 1/3 | € 3,00
Stiegl ,Columbus” Pale Ale vom Fass 1/3 | € 3,30
Zipter Doppelgold vom Fass 1/3 | €290

Allergenkennzeichnung

Eine Nennung erfolgt, wenn die bezeichneten Stoffe oder daraus hergestellte Erzeugnisse als Zutat im
Endprodukt enthalten sind. Die Kennzeichnung der 14 Hauptallergene erfolgt entsprechend den gesetzli-
chen Vorschriften (EU-Lebensmittelinformationsverordnung 1169/2011). Es gibt dartber hinaus auch noch
andere Stoffe, die Lebensmittelallergien oder Unvertraglichkeiten auslésen kénnen. Trotz sorgfaltiger Her-
stellung unserer Gerichte kénnen neben den gekennzeichneten Zutaten Spuren anderer Stoffe enthalten
sein, die im Produktionsprozess in der Kiiche verwendet werden.

Wir ersuchen Sie hoflich, bei der Bestellung unbedingt auf bestehende Allergien hinzuweisen. In
der Kiiche wird dann verstérkt - wie auch bisher - darauf Riicksicht genommen.

Sie finden auf unserer Speisekarte auch manche Gerichte, die durch geringfligige Veranderung
der Rezeptur zB glutenfrei zubereitet werden kénnen. Lassen Sie in der Kiiche nachfragen!
Gerne werden wir Ihre Wiinsche nach Moglichkeit berticksichtigen. j
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W Vm ' WWMM/ZDELM

fein gar € 13,40
BDELM
WW&/” }{MJM
it Olivenol und Parmesan €12,50

zum Glustln € 8,80

Wile 7 T%w (Il fschaeinsalions,
cloetinken ond Hoscloline )™

se t mit O||veno|, Parmesan und frischer Kresse €11,40
BCDELM
g%mga‘&f Cur * Vom HMJ%
an buntem Salatbouquet, dazu Parmesan €11,90

zum Glustln € 8,50

W % ))C é;;w(( ABCDELM

mit einer Wild-Pilzfille im Mandelmantel gebacken,

dazu Rotweinbirne, Kastanienptree und Preiselbeeren € 10,20
zum Glustln € 7,30
BDELM
Hoaus WW(’/ [ %LL%AML[
T Preiselbeer-K uats-Zwiebelconfit,
dazu frittierter Lauch €9,90

zum Glustln € 7,20

M% SM ABCDELM €940

auf Knoédelcarpaccio und
Kerndl-Zwiebelvinaigrette zum Glustln € 6,90

Fir lhre Tischreservierung zum Abendesse

bedanken wir uns mit einem kleinen , ﬂ atser
\/P‘NDH?TE(

Schirmwirt
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: . ABCDELM
M/%émf
it Knobléddch-Schwarzbrotwurferl €490

pﬁ_%_ o &/ ABCDELM

mit Séllerie, Karotten, griinen Bohnen, Erdapfel €7,50
ABDE
@Aaﬁm&s
mit Kernoél.and Fleurons €5,10

Gebackener Leborknidel ™
oder Fééaél“/%%n der Rindssuppe € 3,60

ABDE
pi/bfzm @%JW
mit einem Knoderl € 3,60
mit zwei Kndderl € 5,60
ABDE

Lritbaten oder NM%& € 3,40

Cabernet Sauvignon
Marko's Weine, Lukas Markowitsch \
Gottlesbrunn, Carnuntum 1/81€3,50 |~ N

@ﬂemempfehlun@
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dazu Serviettertknodel, Rotkraut
und Preiselbeerkompott €18,20

Y

Verschiredene Wild-Filetspitzen
in Schwammerlsauce
dazu Fettuccine

und Preiselbeeren € 21,90
zum Glustln € 15,40

skt Willchasilontn™

vom Schopf
mit Speck-Krautsalat
und Erdapfelknodel €17,90

zum Glustln € 12,60

awt Pfefferrahmsauce, dazu Preiselbeeren,
Speckkroketten und Blaukraut €11,50
zum Glustln € 8,10

Zweigelt
Weingut Umathum
Frauenkirchen, Neusiedlersee

W | 1/81€ 3,80
enemofehing,

»AN?T?TQ

Schirnwirt




el el ™

s ert auf Portwelirfsauce
dazu Blaukraut, Maccheroncini
und frischer Mangold

€17,90

zum Glustln € 12,60

Halle Willonte ™

im Wildsaft gedunstet,
serviert mit Kroketten, Rotkraut
und Preiselbeerkompott

K:?/)) 5 %% (/\BCDELM
auf StBkaftteftel-frites, dazu Dipsauce

Blaufrankisch , Classic”
Weingut Kerschbaum
Horitschon, Mittelburgenland

enemofehlng,

L/ééf @'w ABCDELM
Kostlichkeiten ¥vom Wild und Wildgefltgel

serviert mit RAsti, Serviettenknddel,
Kroketten, Rotkraut, Sauce Cumberland,
Rotweinbirne und MaronipUree

€ 48,90

€ 20,50

€ 23,50

1/81€ 3,80
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A . . ABCDELM
%ﬂu‘ o IRetawrecnsance
mit S€mmelknddel und Preiselbeeren £ 15,20
zum Glustln € 10,60

Rebschnitserl™

mit Speck und Kase gebacken,
dazu Stampfkartofferl und Preiselbeeren €18,90

zum Glustln € 13,30
) - ABCDELM
?6@%6/” }{//5%&/@

serviert mit Kroketten, Semmelknodel
und Preiselbeeren £ 18,90

zum Glustln € 13,30
) ) ABCDELM
7@%@1/‘% o Retwednsauce

mit Serviettenknodel, Kroketten
und Preiselbeeren €19,50

zum Glustln € 13,70
., ABCDELM
a

chwammerlsauce , Diana”
dazu Polentatdrtchen, Rotweinbirne,
Sauce Cumberland und Mandelbroccoli € 28,20

zum Glustln € 19,80
. .. ABCDELM
}{mme/

im Speckmantel rosa gebraten
serviert mit Ribiseljus, GemUsespiel3
und hausgemachtem Erdapfelgeback € 26,50
zum Glustln € 18,60
W AREQTe,

Schirnwirt
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[hiten - Cﬁ‘f@ %& mit Pommes frites o € 14,20
N iener jo&f%on der Edelpute "

mit Preiselbeeren und Petersilerdapfel €12,90
zum Glustln € 9,10
4 o . DI
frische Lorelle  Millerin Art?
mit Krauterbutter und Petersilerdapfel €13,50

serviert mit Pommes frites, Gemuse,
Dipsauce und Krauterbutter €10,50

Clillteak "

medium gebraten, serviert auf Wokgemduse

und SuBkartoffel-frites € 25,90
zum Glustln € 18,20
. ﬁBDEM
/%ﬂ/ff U
serahmsauce
dazu Rostzwiebel €950
zum Glustln € 6,90
) I 4
St Laurent
Weingut Umathum ¥ \:\\

Frauenkirchen, Burgenland 1/81 € 3,80 W S

enemofehlng,
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ABEM

Eijjf mit Ei und Zwiebelringerl € 5,90

AEL
g@%ﬂlfjfﬁ/mit Pommes frites € 6,60
M
SWW’[ Kren, Essiggurkerl und Pfefferoni €9,90

BDILM
W%ﬁﬁ& an Salatbouquet € 9,90

zum Glustln € 7,00

BFLM
Q@Aﬂf%& WMM% auf buntem Blattsalat € 9,80

Sulat vom Bﬂf €4,10
@WWM

GrolBer Teller €11,90 Kleiner Teller €8,0

Semmel, Schwarzbrot €0,70  Resch & Frisch Weckerl € 1,30

Aus dem gesamten Speisenangebot konnen Sie gerne
von 11:30 bis 14:00 Uhr und von 18:00 bis 21:00 Uhr auswahlen.

Am Nachmittag und nach 21:00 Uhr halten wir eine
kleinere Auswahl fir Sie bereit.

DH
\/P\N* *9TE(

Schirnwirt
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Grofer Espresso €3,40
Kleiner Espresso €2,60
Verlangerter €2,80
Café latte € 3,50
Cappuccino mit Milchschaum (auf Wunsch mit Schlagobers) € 3,50
Kaffee-Diplomat (mit Eierlikér und Schlagobers) € 4,90
Affogato (kleiner Espresso mit Vanilleeis und Schlagobers) € 4,00
Pharisaer (mit Rum und Schlagobers) € 4,50
Ridesheimer Kaffee (mit Weinbrand und Schlagobers) €5,70
Eiskaffee (kalt) € 6,00
Edle Brinde
2 cl

Marille € 3,00

Alte Zwetschke € 3,80

/wetschkener €270

Williamsbirne €3,10

Speckbirne €2,80

Obstler €2,10

Zirbe, Nuss €290

Kletzenbirn € 3,00
Grappa € 3,40
Remy Martin € 3,80
Ramazotti mit Eis und Zitrone €270 \. ~\\ 7~
Fernet Branca € 3,20 N ol

Amaretto warm mit Schlagobers €3,10 Eal
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ikl Sehlovkorecon

ABCD
Ww Bu‘fcrﬁ&%a/
serviert mit hausgemachtem Roster

Marouiterrine in SOWW/ N

auf Waldbeersauce

ABCD

St &SMW - Dessertvariation

ABCDM
/I/IWWJ@

mit einem Cappuccino von Sekt und Holler

ABCD
Q@W Lanane an Limettensauce

JBo0
g c ))}[
mit weillem okomousse und frischen Frichten
) ' BDM
KC[/M/S&WLL‘ auf beschwipstem Obers

Q@W @W auf Rotwein-Buttersauce N

ABCD
L‘/”ué/mrc Vanilleeis und Schlagobers

ABDM

(ren—{reseccotorte

ij—jc&;ﬁ‘@ o
Spesialititen

HeiBeliebe € 6,50 Eiskaffee
Bananensplit € 6,00 Hausbecher
Gemischtes Eis mit Schlag € 4,00 Tiramisubecher

Schlmwzrt

€ 7,80
zum Glustln € 6,30

€ 6,90
zum Glustln € 4,90

€9,50

€6,90
€ 6,50

€6,90

€ 6,90
zum Glustln € 4,90

€5,80
€4,80
€ 3,80
€ 3,60

€ 6,00
€ 6,00
€ 6,00



W Dequstationsmenn

am 7. ung'28. Oktober 2016
Preis pro Prsorf € 69 inkl. Weindegustation

Aperitit

KKK

Brot und Aufstriche

* ¥ %

Kirbispraline aut Wildschweinsalami

* ¥ %

Wilde Crépinette

auf Preiselbeer—Kurgg*uats—Zwiebelconﬁt

Wilde Rahmsuppe

mit einem Faﬁnennockerl

Gebratenes Wachtelbrlstchen

mit Polentatortchen

* ¥ %

Sorbet , Testarossa”

Hirschrickensteak
im Speckmantel gebraten
serviert auf Ribisel-Wildjus,
dazu Erdapfel-Baumkuchen
und sautierte Jungzwieberl

* % % )/ /
V £ 4

SulBe Schleckereien
und Kase vom Buffet [
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g'éfrmwf

Stiegl Spezial vom Fass 12 € 3,60
Zipfer Doppelgold vom Fass Y2 € 3,60
Stiegl Hausbier 0.751€11,70
Stiegl Columbus Pale Ale vom Fass 2 € 4,00
Stiegl Paracelsus Zwickl vom Fass 12 € 3,80
Wieninger Helles Weizen vom Fass 2 € 3,80
Dunkles Weizen Y2 € 3,80
Naturtrib aus der Biigelflasche Y2 € 3,80
Alkhoholfreies Weizen, ,Federweizen” Leicht ¥ € 3,80
Pils V3 € 3,60
Gosser Alkoholfrei naturtriib 12 € 3,60
Kaiser Doppelmalz Y2 € 3,60

Juvina Mineralwasser still oder prickelnd 0,331 € 2,50 0,75 1€ 3,80

Pfanner Fruchtsafte 0,2 1 € 2,80 gspritzt V2 | € 3,50
Johannisbeere, Multivitamin, Erdbeere,
Mango, Pfirsich, Marille

Schartner Bombe Limonade

Cola, Orange, Zitrone, Himbeere 0,251€ 2,30
Almdudler 0,351€2,80 Colalight 0,31€2,80
Apfelsaft 0,251€2,30 Orangensaft 0,251€ 2,30
Apfelsaft gspritzt Y2 1€ 3,70 Orangensaft gspr. Y2 1€ 3,10
Hauswein
Zweigelt, Veltliner und Riesling, Weingut Vélker, Gobelsburg

1/81€2,10 Va | gspritzt €2,70

DH
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Schirnwirt




Winter/Frihjahr 2016/2017

/@&m;%/:{y s

Festliches Silvestermenu
31. Dezember 2016

* k%

/-gangiges Uberraschungsmenu
jeden Freitag und Samstag Abend
von Janner bis April 2017
und von Ende August bis Anfang Oktober 2017

* % ¥

Valentins-Dinner for Two
Dienstag, 14, Februar 2017

Heringschmaus
Aschermittwogbg. Marz 2017

Lammspezialitaten
von Donnerstag, 6. April 2017
bis Ostermontag, 17. April 2017

* % ¥

Kostlichkeiten vom frischen Spargel
zur Erntezeit von ca. Mitte April bis Mitte Juni




vom Bio-Bauernhof
der Familie Lettner

servieren wir

von 2. November 2016
bis 11. November 2016 /. - "S5

Unsere Gansln werden taglich
fir Mittag und Abend
jeweils frisch gebraten.
Damit Sie nicht enttduscht sind, wenn wir kein frisches
Gansl mehr anbieten konnen,
ersuchen wir um |hre Vorreservierung.

DH
\/AN* *?TE
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